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Republika e Kosovés
Republika Kosova-Republic of Kosovo

Qeveria -Vlada - Government

Ministria e Bujgésise, Pylltarisé dhe Zhvillimit Rural - Ministarstvo Poljoprivrede,
Sumarstva i Ruralnog Razvoja - Ministry of Agriculture, Forestry And Rural
Development

Duke u bazuar né nenin 1.3 pika (d) té Rregullores s¢ UMNIK-ut nr. 2001/19 té datés 13
shtator 2001 mbi Degén e Ekzekutivit té Institucioneve té Pérkohshme té Vetégeverisjes
né Kosové dhe nenin 16, té Ligjit Nr. 2004/21 pér Veterinariné té datés 30.07.2004
Ministri i Ministrisé sé Bujgésisé, Pylltarisé dhe Zhvillimit Rural,

NXxjerr sa vijon:

UDHEZIM ADMINISTRATIV NR. 18/2008

Pér kushtet veterinare shéndetésore té objekteve pér mbaréshtimin, prodhimin dhe
vénien né garkullim té peshqve, gaforreve dhe produkteve té tyre

Neni 1
Qéllimi

Me kété udhézim administrativ pércaktohen kushtet veterinare-shéndetésore té cilat duhet
t'i plotésojné objektet pér prodhimin dhe vénien né garkullim té produkteve té peshkimit
dhe akuakulturés, dhe produktet e prodhuara nga to, té destinuara pér ushgim té njerézve.
]
Neni 2
Pérkufizimet

Termat e pérdorur né kété udhézim administrativ kané kété domethénie:

»produktet e peshkimit*- nénkupton shtazét e detit dhe té ujérave té émbla, gjegjésisht
pjesét e tyre, duke pérfshiré ikren, por duke i pérjashtuar sisorét e ujérave, bretkosat,
kérmijté dhe shtazét tjera;

»produktet e akuakulturés*- nénkupton organizmat e ujit té lindura ose té mbaréshtuara
nén kushtet e kontrolluara, deri né momentin e vénies né garkullim né formé té
produktit. Peshqit dhe gaforret e madhésisé pér treg, té peshkuara né kushtet e ambientit
dhe té mbajtur me géllim té shitjes pa géllim té rritjes sé peshés sé tyre, nuk konsiderohen
produkte té akuakulturés.

Neni 3

Me kété udhézim administrativ pércaktohen edhe kushtet veterinare - shéndetésore pér:
a) hurdhat pér mbaréshtim;
b) objektet pér magazinim, prodhim dhe pérpunim té produkteve té peshkimit dhe
té akuakulturés;



c) tregtim me shumicé dhe pakicé té produkteve té peshkimit dhe té akuakulturés;
d) shitjen ambulatore té produkteve té peshkimit dhe té akuakulturés dhe
produkteve té prodhuara nga to.

Neni 4

4.1 Operatori i biznesit i cili déshiron té merret me veprimtariné e prodhimit dhe té vénies
né garkullim té produkteve té peshkimit, para se té fillojé ndértimin apo rekonstruktimin
e objekteve pér kété veprimtari, duhet t'i parashtrojé kérkesé organit komunal-kompetent
pér caktimin e kushteve urbanistike dhe dhénien e lejes ndértimore.
4.2 Njé kopje e kérkesés nga paragrafi 1 i kétij neni i dérgohet edhe Agjencisé té
Veterinarisé dhe té Ushqgimit té Republikés sé Kosovés dhe duhet té jeté e shogéruar me
dokumentacionin teknik: déshminé e pronésisé - fletén poseduese, apo té drejtés pér t'a
shfrytézuar até patundshméri, projektin kryesor, projektin e lokacionit, projektin e
objektit apo té kompleksit té objekteve, té infrastrukturés specifikacionin e pajisjeve
teknologjike me té dhénat teknike dhe ateistet e tyre si dhe certifikatén pér regjistrimin e
biznesit.
4.3 Pérvec¢ dokumentacionit nga paragrafi 2 i kétij neni, pér t'u marré me veprimtariné e
prodhimit dhe té vénies né garkullim té peshqve dhe produkteve té tij, detyrimisht
nevojitet edhe leja pér shfrytézimin e ujérave si pasuri kombétare, té cilén e léshon
autoriteti kompetent i Ministrisé s€ Ambientit dhe Planifikimit Hapésinor,
4.4 Autoriteti kompetent e miraton lokacionin pér ndértim, ndérsa lejen e ndértimit e
Iéshon organi kompetent komunal.
4.5 Sé bashku me kérkesé nga paragrafi 2. i kétij neni, pér miratimin e hurdhés pér
mbaréshtim duhet té paraqgitet:

a) pélgimi i autoritetit kompetent veterinar;

b) kontrata pér shfrytézimin e pasurisé ujore ose aprovimi i organit kompetent pér

ekonominé e ujérave;

c) pérshkrimi teknologjik i mbaréshtimit té peshqve;

d) projekti i kafazit/hurdhés sé peshqve né rrethinén e miratuar.

Neni 5

5.1 Obijekti i regjistruar pér eksport, duhet t'i keté programet e veta pér pércaktimin e
pikave kritike té kontrollit, té cilét pérbéhen nga: programet HACCP- Analiza e kontrollit
dhe pikat kritike té& kontrollit dne SSOP- POSS — Procedurat operative té standardeve
sanitare pér edukimin e punonjésve.

5.2 Programet HACCP dhe SSOP i miraton Ministria e Bujgésisé, Pylltarisé dhe
Zhvillimit Rural, pérkatésisht Agjencisé i Veterinarisé dhe i Ushqgimit i Republikés sé
Kosoveés.

Neni 6
Dispozita té pérgjithshme pér vénien né garkullim té produkteve té peshkimit dhe té
aquakulturés

Peshqit e peshkuar né ambientin e tyre natyror:
a) pas peshkimi né lundrén pér peshkim duhet té trullosén, sortohen, ndahen dhe
magazinohen né temperaturé prej 0°C deri +4°C;



b) né anije, barké pér peshkim - fabrika duhet t&¢ pérpunohen né kuptim té derdhjes sé
gjakut, prerjes sé kokés dhe pendave, hegjes sé organeve té brendshme, dhe ftohjes ose
ngrirjes.

Neni 7

7.1 Pas peshkimit té gaforreve, gaforret e ngordhura, ato té démtuara si dhe gézhojat e
zbrazéta duhet té largohen menjéheré nga gaforret tjera.

7.2 Detyrimisht duhet larguar trupat e huaj dhe organizmat tjeré té ujit.

7.3 Skampat, shaptoret dhe langustat - homarat duhet té pastrohen nga papastértia e
jashtme.

7.4 Skampat e gjalla té freskéta, té pangrira, dhe kafshé tjera ujore nuk guxojné té
magazinohen né anije mé gjaté se 6 dité.

7.5 Gaforret e destinuara pér ngrirje duhet té ngrinen mé sé voni 12 oré pas peshkimit.

Neni 8

8.1 Vénia né garkullim e guacave - midhjeve té gjalla i nénshtrohet kushteve té parapara
me Udhézimin Administrativ pér kushtet veterinare - shéndetésore pér peshkim,
mbaréshtim, pastrim dhe vénie né garkullim té guacave té gjalla.

8.2. Me rastin e punimit, pérpunimit, guacat e gjalla duhet t'i pérmbushin kushteve té
pércaktuara me kété udhézimi administrativ.

Neni 9

Produktet e akuakulturés dhe peshkimit té cilat vihen né garkullim si té gjalla, duhet
gjithmoné té mbahen né kushte té cilét jané mé té pérshtatshme pér mbajtjen e tyre né
jeté.

Neni 10

Ndalohet vénia né garkullim e:
a) peshgve nga familja e peshqve té helmuar;
b) Tetraodontidae (katerdhémbzort);
c¢) Molidae (cironkat);
d) Diodontidae (dydhémbzorét);
e) Canthigasteridae;
d) produkteve té peshqve té cilat pérmbajné biotoksina, si¢ jané toksinet ciguatera
dhe toksinet té cilat provokojné paralizén e muskujve.

Neni 11
Kushtet né hapésira pér mbaréshtim

11.1 Mbaréshtuesit jané té obliguar té lajmérojné autoritetin kompetent pér secilén
dérgesé té peshqgve té vegjél dhe peshqve tjeré né hapésira pér mbaréshtim, si dhe pér
paragitjen e sémundjeve dhe ngordhjen e peshqve né to.

11.2 Mbaréshtuesit jané té obliguar té zbatojné kontrollin laboratorik té peshqve dhe té
reziduve, né pajtim me legjislacionin né fuqi pér rezidiuté.



11.3 Evidenca mbi implementimin e kontrolleve nga paragrafi 2 i kétij neni ruhet dy
vite.
11.4 Secila hapésiré pér mbaréshtim, duhet té disponojé hapésira té siguruara pér
vendosjen e peshqve té ngordhur, té pajisura me paime pér ngrirje.
11.5 Vetém hurdhat pér mbaréshtim té cilat né pérbérjen e tyre kané hapésira pér sortim,
mund té jené té regjistruara pér eksport.
Neni 12
Kushtet e pérgjithshme pér objektet né toké

12.1 Objektet duhet té jené té ndértuara né ambient né té cilin nuk jané té rrezikuar dhe té
mos rrezikojné objektet industriale, té banimit dhe tjera né rrethiné.

12.2 Objektet duhet té jené té ndértuara né tokén kompakte té kulluar me rrjeté té ulét té
ujérave néntokésore, dhe jashté territorit té rrezikuar nga vérshimet dhe rréshgitja e dheut.

Neni 13

Objektet nga neni 12. i kétij udhézimi administrativ duhet té kené:
a) konstruksion té forté;
b) sipérfage té forté té dyshemesé e cila pastrohet, lahet dhe dezinfektohet lehté,
me pjerrtési pér largimin e ujit dhe kanalizimit;
C) hapésiré té mjaftuar;
d) mure té Iémuara té cilat pastrohen, lahen dhe dezinfektohen lehet;
e) sigurimin e ndricimit té fuqisé prej 550 Ix gjaté kryerjes sé punéve;
f) sigurimin e ndrigimit né dhomat pér depoim prej 110 Ix;
g) pajisjet dhe veglat nga materiali jokorodiv;
h) gardérobé dhe kthina sanitare pér punétoré meshkuj dhe femra, té ndara né mes
veti;
i) pajisjet pérkatése dhe mjetet pér pastrim, larje dhe dezinfektim té objektit,
pajisjet dhe veglat pér puné;
J) né té gjitha dyert e jashtme té kené perden e rrezeve elektrike me kycje
automatike, té forcés sé mjaftuar pér té ndaluar hyrjen e insekteve né objekt;
k) né anén e jashtme té dritareve té cilat mund té hapen, vendosjen e rrjetit kundér
hyrjes sé insekteve;
1) sigurimin e ajrosjes natyrale dhe artificiale;
m) pajisjet pérkatése pér mbrojtjen nga brejtésit dhe shpezét;
n) kthina té vecanta rezistuese dhe antikoroduese ndaj ujit pér produktet e peshkut
pér ushqim té njerézve;
0) pajisje pér furnizim té mjaftuar me ujé té pijshém, gjegjésisht me ujé té pastér;
p) nyjén higjienike pér grumbullimin e ujérave té zeza;
q) né kuadér té kthinave pér gardérobé, té siguruar dy ormané pér gardérobé pér
secilin punétor dhe kérrigé, tualet dhe tush kabinén, rregullimi i té cilave
pércaktohet me rregulla té vecanta.

Neni 14
14.1 Punétorét duhet té jené té veshur me rroba pune pér punén té cilén e kryejné.

14.2 Punétorét duhet té veshin rrobat e pastérta t€ punés dhe kapelén e punés té
pércaktuar me rregulla té vecanta.



14.3 Té gjitha hapésirat duhet té jené té pastérta, ndérsa paimet duhet t&¢ mbahen né
gjendje té miré higjienike.

14.4 Pas cdo larje, veglat pér manipulim dore sanohen me ujé sé pakut né temperaturé
prej 83C, dhe pas kryerjes sé punés ato vendosen né kaseta ose orman té caktuara pér to.
15.5. Objekti nuk lejohet té pérdoret pér géllime tjera.

Neni 15
Kushtet e vecanta pér manipulim me produktet e peshkimit dhe té akuakulturés

15.1. Produkte e pangrira dhe té pa paketuara duhet té ngrihen dhe magazinohen posa té
arrij dérgesa né objekt.

15.2 Pérséritja e ngirjés zbatohet aq shpesh sa té jeté e nevojshme gjaté periudhés jo mé
tepér se 12 oré.

15.3 Akulli i cili pérdoret duhet té jeté i prodhuar nga uji i pijshém ose uji i pastér sipas
kushteve higjienike né ené té pastérta - té destinuara pér até géllim.

15.4 Produktet e paketuara duhet té magazinohen né dhoma me temperaturé prej 00C deri
+4C.

15.5 Repartet e prodhimit duhet té disponojné me pajisje pér ngrirje té fuqisé sé mjaftuar
qé té arrihet zbritje e shpejt e temperaturés.

15.6 Pér shkage teknike lidhur me metodén pér ngrirje dhe manipulim me ato produkte,
pér té gjithé peshqit e ngriré né sallamur té paraparé pér konservim né kanace, mund té
lejohet temperatura deri né -90C.

15.7. Secila dhomé pér ftohje duhet té jeté e pajisur me termometér me shénimin grafik té
temperaturés dne me njé termometér pér kontroll, t& vendosur né vendin ku temperatura
né dhomé éshté mé larta, dhe me ené pér largimin e ujit t€ lidhura me kanalizim té
dyshemesé, dhe me rrjetin mbrojtés né tubén pércjellése té stabilimentit pér ftohje.

Neni 16

Objektet né té cilat zbatohen procedurat pér shkrirjen e produkteve té peshqve duhet t'i
pérmbushin kéto kushte:
a) produktet duhet té shkrihen né até ményré gé té pengohet kontaminim i tyre
dhe té mundésojé rrjedhjen adekuate té ujit gjaté lagéjés;
b) lejohet shkrirja né ajér né temperaturé t€ dhomés, me ujé ose né dhomén pér
shkrirje;
c) punimi dhe pérpunimi i produkteve pas shkrirjes duhet té béhet sa mé shpejt qé
té jeté e mundur;
d) produktet e shkrira té cilat né ményré direkt vihen né qarkullim duhet té
shénohen né ményré té vecanté.
Neni 17

17.1 Me rastin e zbatimit té procedurave pér konservim, filetim, tymosje, Kkriposje,
marinim, zierje té gaforreve dhe guacave, terjes sé mishit té peshkut dhe pérpunimit té
métejmé té mishit té peshkut, duhet:
a) evituar ¢cdo kontaminim té produktit;
b) mbajtur evidencé té posagcme pér zbatimin e procedurés (shénimin e
temperaturés, kohen e punimit termik, pérmbajtjen e kripés, ph, pérmbajtjen e
ujit);



c) enét dhe veglat té cilat pérdoren pér kété duhet rregullisht dhe plotésisht
pastruar dhe dezinfektuar.
17.2 Prodhuesi duhet té sigurojé verifikimin e efikasitetit té procedurave teknike pér
konservimin e produktit nga peshqit, né ményré gé té kryej:
a) testin e inkubacionit: inkubacionin e konservave né temperaturé prej 37C gjaté 7
ditéve, ose né temperaturé prej 35C gjaté 10 ditéve;
b) testet mikrobiologjike té pérmbajtjes sé konservave dhe kanageve né
laboratorin e licencuar.
17.3 Peshku dhe produktet e peshkut té cilat konsumohen té paziera ose térésisht té
papérpunuara, duhet té ngrinen né temperaturé e cila nuk éshté mé shumé se -20C né té
gjitha pjesét e produktit, sé paku gjaté 24 oréve.
17.4 Procedura e pércaktuar né paragrafin 3 té kétij neni i pérket:
a) mishit té peshkut i cili konsumohet i pazier ose i papérpunuar, si harenga e
papérpunuar "Maatje™;
b) harengés, skumbrisé, shpatores dhe lososit té egér nga Atlantiku ose Pacifiku,
nése i jané nénshtruar procedurés sé tymosjes me ané té sé cilés arrihet
temperatura e brendshme e produktit mé pak se 60C;
c) harenga e marinuar/ ose e kriposur kur procedura e marinimit nuk éshté e
mjaftuar pér eliminimin e nematodeve.

Neni 18
Kushtet veterinare-shéndetésore té cilat duhet t'i pérmbushin objektet pér deponim,
trajtim dhe pérpunim té produkteve té peshkut dhe akuakulturés

18.1 Objektet pér deponim, trajtim dhe pérpunim té produkteve té peshkimit dhe
akuakulturés, varésisht nga ajo se cfaré lloji té prodhimtarisé ushtrojné, duhet té
disponojné me hapésira - lokale si né vijim:

1. pér pranim té peshqve té gjallé né rampé e cila mundéson shkarkimin

2. pér vendosje té peshqve té gjallé né kthina té cilat disponojné ujésjellés dhe

oksigjen;

3. pér mbytjen e peshqve;

4. pér punimin e mishit té peshkut (eviscerimi dhe pastrimi);

5. pér prerjen e mishit té peshkut;

6. dhomén pér magazinimin e akullit me aparat pér akull;

7. dhomén pér magazinimin e mishit té freskét té peshkut né temperaturé prej

00C deri+4 C;

8. pér ruajtjen e mishit té peshkut;

9. pér konfiskatet;

10. pér sortimin e mishit té freskét té peshkut;

11. dhoma pér deponim té mishit té ngriré té peshkut né temperaturé prej -18C;

12. tuneli pér ngrirje;

13. lokalin apo dhomén pér shkrije;

14. pér sallamuré té mishit té peshkut;

15. pér kriposjen e mishit té peshkut;

16. pér pérgatitjen e mélmesave dhe aditivéve;

17. pér pérzierjen e mishit té peshkut me perime dhe pérbérés tjeré;

18. pér dhénien e formés dhe mbushjen e produktit;

19. pér trajtim termik dhe tymosjen e produktit;

20. pér sterilizimin e ambalazhit kontaktues;



21. pér deponimin e mélmesave dhe aditivéve;
22. pér termostatimin e konservave;
23. pér deponimin e perimeve té freskéta;
24. depoja pér bakalar té terur me tejdukshméri té shtuar dhe temperaturé deri
+15C,;
25. pér pérdorimin e bakalarit té terur;
26. pér zierje, hegjen e eshtrave dhe larjen e bakalarit té zier;
27. pér pérgatitjen e perimeve;
28. pér bluarjen e mishit té peshkut;
29. pér ftohjen dhe paketimin e produktit té gatshém temperatura e té cilit nuk
kalon +10C;
30. pér paketim;
31. pér deponim té materialit dhe veglave pér paketim;
32. pér larjen dhe sanitarimin e pajisjeve;
33. pér inspekcionin veterinar;
34. gardérobé dhe nyjén sanitare;
35. pér pushim té punétoréve;
36. pér pastrim, larje dhe sterilizim té mjeteve té transportit.
18.2 Ndértimi, rregullimi dhe paisja e hapésirave - lokaleve nga paragrafi 1 i kétij neni,
duhet té jeté né pérputhje me kérkesat e parapara me nenet 12 deri 17 té kétij udhézimi
administrativ.
Neni 19
Kushtet e veganta veterinare-shéndetésore té cilat duhet t'i pérmbushin hapésirat
pér tregti me shumicé dhe pakicé

19.1 Hapésirat e tregtise me ankande - bursa dhe tregtisé me shumicé né té cilat
eksponohen produktet e peshkimit dhe té akuakulturés dhe produktet e prodhuara nga to
me géllim té shitjes, duhet té jené té mbuluara pérsipér.
19.2 Tregtia me ankande -bursa dhe tregtia me shumicé né té cilat produktet nga
paragrafi 1. i kétij neni, deponim para ose pas shitjes, duhet té kené lokacion té madhésisé
sé mjaftuar pér vendosjen e tyre né temperaturé prej 00C deri +4 C.
19.3 Tregtia me ankande (bursa) dhe tregtia me shumicé duhet té kené lokalin e pajisur
pér nevoja té inspekcionit.
Neni 20
Kushtet e vecanta veterinare-shéndetésore té cilat duhet t'i pérmbushin mjetet e
transportit pér shitje ambulatore té produkteve té peshkimit dhe té aquakulturés
dhe produkteve té prodhuara nga to

20.1 Shitja ambulatore béhet né pjesén e vecanté té izoluar té mjetit transportues.
20.2 Mjeti transportues nga paragrafi 1. i kétij neni duhet té jeté i pérshtatshém pér larje,
pastrim dhe dezinfektim.
20.3 Mijeti transportues nga paragrafi 1 i kétij neni duhet té keté:
a) vitrinén ftohése e cila mbané temperaturé té rregullt té produkteve, me pjesén e
tejdukshme té kthyer kah blerési, e né rast nevoje edhe sasi té mjaftuar té akullit;
b) sasi té mjaftuar té ujit pér mbajtjen e higjienés sé mjeteve dhe personelit;
c) stabilimentin pér ajrosje té ujit, nése shiten peshqit e gjallé;
d) vend té posacém pér derdhjen e ujit né pjesén e poshtme dhe stabilimentin pér
grumbullimin e ujérave té zeza.
e) duhet té sigurojné akull pérkatés né stabilimentin gjegjés;



f) duhet deponuar organizmat e peshkuar né hapésirén gjegjése té vecantg;
g) nuk lejohet géndrimi né det mé shumé se teté oré me organizmat e peshkuar.

Neni 21

21.1 Produktet e peshkuara dhe té akuakulturés pas peshkimit né barkén e peshkimit
duhet gé té:

a) trullosen shpejt;

b) pas trullosjes béhet sortimi, vendosja né kaseta dhe ngrihen;

c) produktet e ngrira né kaseta vendosen né hapésirén pér magazinim né

temperaturé prej 00C deri +4C, ku géndrojné deri né shkarkim.
21.2 Nése né barkat e peshkimit béhet eviscerimi dhe prerja e verzave, pendave ose
pjeséve tjera, veglat gé pérdorén duhet té jené té punuara prej materialit té rezistueshém
ndaj koordinimit dhe té jené gjithmoné té pastérta.
21.3 Pajisjet pér zbarkim té produkteve duhet té jené té punuara nga materiali i cili
pastrohet dhe dezinfektohet lehet.
21.4 Gjaté zbarkimit duhet evituar kontaminimin, dhe té sigurohet:

a) gé zbarkimi té béhet shpejt;

b) qé produktet pa vonesé té deponohen né temperaturé té pérshtatshme;

) qé té mos lejohet pérdorimi i pajisjeve dhe veglave ose manupulim i tillé i cili

mund té shkaktojé démtime té panevojshme té pjeséve té ushqyeshme, gjegjésisht

té produkteve.

Neni 22
Paketimi dhe shénimi i dérgesave

22.1 Paketimi duhet té béhet né kushte higjienike, pér pengimin e kontaminimit té
produkteve.
22.2 Materiali i cili pérdoret pér paketim:
a) nuk guxon té jeté i tillé qé i ndryshon vetité organoleptike té produkteve;
b) nuk lejohet gé né produkte té barten materie t¢ démshme pér shéndetin e
njerézve;
c) duhet té jeté mjaft i forté pér té penguar démtimin e produkteve,
d) para pérdorimit duhet té jeté i deponuar né hapésiré té vecanté dhe i mbrojtur
nga pluhuri dhe kontaminimi.
22.3 Dokumentacioni pércjellés dhe shenja né paketim duhet té jené té dukshme né
ményré gé té dihet se nga cili objekt &shté dérguar dérgesa.

Neni 23
Magazinimi - deponimi dhe transportimi

23.1 Produktet gjaté magazinimit duhet té furnizohen me temperaturé té rregullt, si:

a) produktet e freskéta dhe té shkrira, gaforret dhe guacat e ziera dhe té ftohura:
prej OC deri +4C;
b) produktet e ngrira, pérve¢c peshqve né salamuré dhe té destinuara pér
konservim: deri -18 C,
c) produktet e pérpunuara: né temperatura té cekura né specifikacionin e
prodhimit;
d) produktet e terura: prej 00C deri +15 C, né hapésira né té cilat sigurohet rritja e
ajrosjes.
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23.2 Produktet nuk lejohet té magazinohen dhe transportohen me produkte tjera té cilat
mund t'i kontaminojné ose té ndikojné né ndryshimin e vetive té tyre organoleptike.

23.3 Mjetet transportuese me té cilat béhet transporti i produkteve, duhet té jené né
ményré té posacme té pérshtatura, té pajisura me stabilimente gé sigurojné temperatura té
rregullta, me anésore té cilat mund té pastrohen, lahen dhe dezinfektohen lehet.

24.4 Para cdo transporti, mjeti transportues duhet té pastrohet, lahet dhe dezinfektohet
plotésisht.

25.5 Ujérat e zeza nga mjeti transportues nuk guxojné té derdhen né rrethiné.

Neni 24
Importi

24.1 Produktet nga neni 1. i kétij Udhézimi Administrativ mund té importohen nga
objektet té cilat gjinden né listén e objekteve té miratuara té shteteve nga té cilat lejohet
importi né Republikén e Kosovés.

24.2 Importuesi duhet té€ merr déshminé nga autoriteti kompetent me té cilén vértetohet
se nuk ka pengesa veterinare-shéndetésore pér import.

24.3 Kérkesés nga paragrafi 2 i kétij neni duhet bashkangjitur pélgimin paraprak té
Autoritetit kompetent pér peshkatari i Ministrisé sé Bujgésisé, Pylltarisé dhe Zhvillimit
Rural dhe té Autoritetit kompetent Shtetéror pér mbrojtjen e natyrés dhe ambientit, nése
ka té béjé me llojet pér té cilat &shté pércaktuar me rregullativé té posacme.

24.4 Ngé rastin e importit t¢ peshqve té gjallé dhe atyre té vegjél pér mbaréshtim té
métejmé né Republikén e Kosovés, duhet té pérdoret karantina.

Neni 25
Kontrolli shéndetésor dhe pércjellja e kushteve té prodhimit
Kontrolli Organoleptik

Produktet nga neni 1. i kétij udhézimi administrativ té cilat vihen né garkullim, pér sa u
pérket vetive organoleptike, duhet t'i pérmbushin kushtet e parapara me legjislacionin né
fuqi
Neni 26
Kontrolli pér parazité

Kontrolli pér parazité i produkteve nga neni 1. i kétij udhézimi administrativ té cilat
véhen né garkullim, kryhet né pajtim me dispozitat e legjislacionit né fuqi.

Neni 27
Kontrollet kimike

27.1 Para vénies né garkullim té peshqve dhe produkteve té peshqve duhet té kryhen
hulumtimet pér:

a) TVB-N (Total Volatile Basic Nitrogen — oksigjeni bazik total i avulluar),

b) TMA-N (Trimethylamine Nitrogen),

c) Histamin.
27.2 NEé rastin e hulumtimit té histaminés nga paragrafi 1. pika c) i kétij neni, nga secila
seri e prodhimeve té peshgve ose té produkteve té peshqve merren 9 mostra.
27.3 Vlera mesatare e sasisé sé histaminés té 9 mostrave té hulumtuara nuk guxon té jeté
mé e madhe se 100 ppm. Vetém dy nga 9 mostrat e hulumtuara mund té pérmbajné sasiné
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e histaminés prej 100 deri 200 ppm, por asnjé mostér nuk guxon té pérmbajé mé shumé
se 200 ppm histaminé.

27.4 Limitet nga paragrafi i mésipérm i kétij neni, pérjashtimisht zbatohen né familjet:
Scombridae (skumbrija) dhe Clupeidae (sardela), pérve¢ nése peshqit nga familjet e
cekura i nénshtrohen procedurés sé pjekjes enzimatike né salamuré né ¢' rast mund té
kené nivel mé té larté té histaminés, por jo mé té larté se dyfishi i vlerave té pércaktuara
me paragrafin 3 té kétij neni.

Neni 28
Ndotésit e ambientit

Produktet e peshkuara dhe té akuakulturés té cilat vihen né garkullim, nuk guxojné té
pérmbajné né pjesét e tyre té ushqyeshme ndotés té cilét gjinden né ambientin e ujit, si¢
jané metalet e rénda dhe materiet organoklorure, né sasi mé té madhe se lejimi maksimal.

Neni 29
Analizat Mikrobiologjike

Standardet mikrobiologjike pér produkte nga neni 1 i kétij Udhézimi Administrativ, té
cilat vihen né garkullim, duhet t'i pérmbushin standardet e pércaktuara me legjislacionin
né fuqi pér standardet mikrobiologjike pér gjérat ushgimore.

Neni 30
Dispozitat pérfundimtare

30.1 Personat fizik dhe juridik té cilét merren me veprimtariné pér té cilén kushtet
veterinare-shéndetésore jané té pércaktuara me kété udhézim administrativ, jané té
obliguar gé t’i pérshtatén kushteve pér t'u marr me kété veprimtari né afat prej njé viti nga
dita e hyrjes né fuqi té kétij udhézimi administrativ.
30.2 Pér zbatimin e kétij udhézimi administrativ, Kryeshefi Ekzekutiv i AVUK-sé mund
té nxjerr vendime.
30.3 Moszbatimi i dispozitave té kétij udhézimi administrativ do té sanksionohet sipas
nenit 45 té Ligjit Nr. 2004/21 pér Veterinariné té dt. 30 Korrik 2004 dhe legjislacionit né
fuqi.
Neni 31
Hyrja né fuqi

Ky Udhézim Administrativ hyn né fugi ditén e nénshkrimit.
Prishtiné 2008
Ministria e Bujgésisé, Pylltarisé dhe Zhvillimit Rural

Ministri,
Idriz Vehapi
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