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1.1

2.1

PARATHENIE

OBJEKTIVAT DHE FUSHA E VEPRIMIT (SHTRIRJA)

Udhézuesi i temparaturés éshté krijuar pér té mbéshtetur implementimin e
rregulloreve té higjienés né ndérmarrjet e bizneseve ushgimore. Udhézuesit jané
njé ményré e thjeshté por efektive pér tejkalimin e véshtirésive me té cilat mund
té ballafagohet ndonjé operator i caktuar i biznesit ushgimor.

Udhézuesit e tillé mundésojné sektorét e biznesit té ushgimit pérshkruarjen né
detaje se si operatorét t&€ mund té pérputhen me kérkesat ligjore té cilat jané té
shprehura né terma mé té pérgjithshme né rregulloret dhe t'i ndihmojé ata qé té
zbatojné praktika té mira té higjienés té pérshtatura me karakteristikat e prodhimit
té tyre.

Pér té parandaluar rriten e mikroorganizmave té démshme, té dyja kontrollet té
temperaturés dhe pérputhshmérisé me temperatura té caktuara luajné njé rol
shumé té réndésishém gjaté prodhimit, trajtimit, transportimit, ruajties dhe
tregtimit t& ushgimit.

Pérshkrimi i temperaturave né kété udhézues nacional do té duhej t& ndihmonte
(lehtésonte) té dyjave, pérputhjen me rregulloret dhe njé gasje té njétrajtshme
(uniforme).

Ai éshté gjithashtu njé mbéshtetje praktike pér kontrollet e nevojshme dhe
shénime mbi kérkesat e temperaturés Ky dokument éshté njé dokument
evolues. Ky dokument do té freskohet (pérditésohet) duke marré parasysh
pérvojat dhe informacionet nga operatorét e biznesit té ushgimit dhe nga
autoritetet kompetente.

PERGJEGJESITE E PERGJITHSHME

OPERATORET E BIZNESIT TE USHQIMIT

Né pérputhje me Kreun Il Neni 4 Rregullorja mbi paketén e higjienike 11/2011
operatorét e biznesit me ushgim duhet té sigurojné gé té gjitha fazat e prodhimit,
pérpunimit dhe distribuimit t& ushgimit ge jané nén kontrollin e tyre té plotésojné
kérkesat pérkatése higjienike.

Pér ta béré kéte duhet té vézhgohen parimet né vijim:
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2.2

e Njé afarizém me ushqgim, éshté i mbrojtur miré duke sajuar njé sistem té sigurt
pér t'u furnizuar me ushgim dhe pér té siguruar gé furnizimin gé e bén ai me
ushqgim éshté i sigurt, pra, ai duhet té keté pérgjegjésiné kryesore ligjore pér
té siguruar siguriné e ushqgimit.

e Siguria e ushqgimit duhet té béhet né té gjitha fazat e zinxhirit ushgimor.

e Pér gjérat ushgimore gé nuk mund té ruhen né ményré té sigurté né
temperature te dhomes, zinxhiri | ftohjes nuk mund té ndérpritet.

e Operatorét e biznesit té ushqgimit duhet ta vendosin né vend, té& zbatojné dhe
mirémbajné njé proceduré té pérhershme ose procedurat e bazuara né
parimet e HACCP-it.

e Udhézues nacional pér kérkesat e temperaturés pér artikujt ushgimor éshté
njé mjet i viefshém pér zbatimin e rregulloreve mbi higjienén e ushqgimit dhe
parimet e HACCP-it nga operatori i biznesit t& ushgimit.

e Operatorét e biznesit té ushgimit duhet té jené né pérputhje me kérkesat e
pérgjithshme dhe té vecanta té higjienés. Nése éshté e nevojshme, ata duhet
té pérputhen me kérkesat specifike t&€ temperaturés pér ushqim dhe pér té
siguruar mirémbajtjen e zinxhirit té ftohjes.

Pér té siguruar siguriné e ushqgimit dhe pér té parandaluar rreziget e shéndetit
nga faktoré mikrobiologjik, kimik dhe fizik né ndérmarrjen e biznesit ushgimor,
cdo afarist me ushgimin duhet té zbatojé masat dhe kontrollet mbi bazén e njé
sistemi operativ té veté-kontrollit.

Ky koncept i operatorit té biznesit ushgimor pér kontrollin e higjienés duhet té
bazohet né parimet e Analiza e Hazardit(rezikut) dhe pikat kritike te kontrollit
(HACCP).

Burimi i informacionit té legjislacionit t& Kosovés si dhe i legjislacionit pérkatés né BE,
ndoshta pjesérisht ose krejtésisht té transpozuar, mund té gjenden né Kapitullin 13.

Numri(at) i pérmendur referohet(en) pér aktin(et) pérkatés ligjor .

Chapter 13 No. [3

AUTORITETI KOMPETENT NACIONAL

Né pérputhje me Ligjin nr 03/L-016, ligji Veterinar i Ushgimit Veterinar
Nr.2004/21, Rregulloren Nr 11/2011 pér Higjienén e ushgimore dhe nr 13/2011
gé pércakton rregulla té vecanta pér organizimin e kontrolleve zyrtare mbi
produktet e me Origjiné nga kafshét té destinuara pér konsum njerézor
Agjencioni i Ushgimit dhe Veterinés sé Kosovés si Autoriteti Kompetent do t'i
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3.1

zbatojné rregulloret, do té monitorojé dhe té verifikojé se jané pérmbushur
kérkesat pérkatése nga operatorét e biznesit té ushqgimit dhe ushqgimit té
kafshéve né té gjitha fazat e prodhimit, pérpunimit dhe shpréndarjes.

Agjencia e Ushqgimit dhe Veterinarisé inicon zhvillimin e kétij udhézuesi kombétar
pér praktikén e miré higjienike pér kérkesat e temperaturés sé artikujve ushqgimor
dhe pér zbatimin e parimeve t&é HACCP-it. Gjithashtu, pérhapjen dhe aplikimin e
kétij udhézuesi kombétar tek operatorét e biznesit t&€ ushgimit duhet té kryhet nga
autoriteti kompetent. Megjithaté, operatorét e biznesit t€ ushgimit mund té
pérdorin kéto udhézues mbi baza vullnetare. Nése pérputhen me kapitullin 11l té&
nenit 8 dhe 9 té Rregullores N0.11/2011 mbi higjienén e ushgimit, njé afarizém
me ushqgimin pérdor procedurat e pércaktuara né udhézuesin pér zbatimin e
parimeve té HACCP-it sesa té krijojé procedurat e veta té vecanta, auditimit
duhet t& mbulojé né pérputhje me Kapitullin 11 Neni 4 té Rregullores No0.13/2011
pérdorimi korrekt i kétyre udhézuesve.

Agjencia e Ushqgimit dhe Veterinarisé ka zhvilluar (pérpiluar) udhézues né
konsultim me pérfagésuesit e partive té interesuara té cilat mund té preken
ndjeshém dhe duke pasur parasysh kodet pérkatése té praktikave té Codex
Alimentarius.

Udhézuesi do té zhvillohet mé tej né ményré periodike né kontekstin e njé procesi
té pérmirésimit té vazhdueshém. Sugjerime pér pérmirésim duhet té mirren nga
AUV-ja né adresén e méposhtme té E-mail-it ose numrin e telefonit:

Agjencia e Ushqgimit dhe Veterinés sé Kosovés
Zona Industriale, Fush Kosové, 10000 Prishtiné
Kujtim Uka.

Tel.; 038 551 055,

e-mail: kujtim.uka@rks-gov.net

E Kapitulli 13 No.[1], [3] dhe [8]

PERDORIMI (DOBIA)

FUSHA E PERDORIMIT

Ky udhézues pércakton limitet e temperaturés pér artikujt ushgimoré me ngrirje
té thellé, té ngriré dhe té ftohté si dhe akulloret dhe jep informacion pér matjen e
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3.2

temperaturés. Kéto kufizimeté temperaturave jané pjesérisht ligjérisht té
detyrueshme apo ato jané té rekomanduara nga eksperté té vecanté nga sektori |
biznesit té ushqimit dhe Agjencisé sé Ushgimit dhe Veterinés sé Kosovés.

Pér artikujt e pa paketuar ushgimoré, pérshkrimi /temperatura duhet té jeté i
lidhur me afatin e pérdorimit. Temperaturat e listuara japin informacion pér trajtim
(p.sh., ftohjen, magazinimin, ruajtja e sigurt, transportin dhe shpérndarjen), si dhe
vendosjen né treg té produkteve ushgimore.

Ky udhézues kombétar nuk zbatohet pér produktet gjysém-té gatshme, té cilat
nuk arrijné te konsumatori (p.sh. quméshti industrial, mishi i freskét i griré si
produkt paraprake ose produkt i ndérmjetém). Né udhézues temperaturat e
pérpunimit nuk jané té pérshkruara, me pérjashtim té temperaturave né Tabelén
4 (Temperaturat minimale dhe koha [pér shpérndarjen e ushgimit té nxehté).

Nuk jané pérfshiré kushtet e caktuara té pérpunimit, té tilla si temperatura e
dhomés pér prerjen e mishit.

DEFINICIONET (PERKUFIZIMET)

Pér géllimet e kétij dokumenti, zbatohen termat dhe pérkufizimet e pérgjithshém
té méposhtme:

3.2.1 Ushgimet e ndjeshme (gé prishen)

Do té thoté ushgimet té freskéta, té ftohta, té ngrira ose thellé té ngrira, gé duhet
té ruhen dhe transportohen né temperaturé té caktuar e cila i mban ato té sigurta
dhe né pérputhje me kérkesat ligjore.

3.2.2 Temperatura e ruajtjes (magazinimit) “S”

S = temperature e ajrit né té cilén ndodhet produkti.

3.2.3 Temperatura e produktit “P”

P = temperatura né té gjitha pikat e produktit (, sipérfage gendra dhe né té gjitha
pikat ndérmjet)

3.2.4 Shérbimi i ushgimit

Dorézimi i ushgimit tek konsumatorét pér konsum té menjéhershém.

3.2.6 Temperatura né kohén e ndarjes né pjesé (shujtés) e ushgimit

Temperatura e ushqgimit gjaté ndarjes (racionit) né pikén e konsumimit té
drejtpérdrejté.
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3.2.5 Transportimi | ushgimeve (shujtave)

Transportimi i shujtave (ushgimeve) pas ndarjes né porcion / deponimi i
ndérmjetém derisa ushgimet té shérbehen tek konsumatori final.

3.2.7 Gatimi (zierja) dhe Shérbimi

Pérgatitja e ushgimeve té cilat jané shérbyer menjéheré ose pas njé kohe pasi té
kené gené té ngrohura pér njé kohé té shkurtér

3.2.8 Afati | Pérdorimit

Afati i pérdorimit ose Shpenzimi (konsumimi) para datés sé skadencés (BBD)
éshté data e fundit e garantuar pér produktin ushgimor pér té ruajtur pérbérjen e
tij optimale, né qofté se ruhet sipas kushteve té pérshkruara nga prodhuesi.

3.2.9 Data e skadimit

Kjo daté pérfagéson afatin brenda té cilit produkti duhet té jeté konsumuar. Pas
késaj date, ushgimi nuk éshté i lejuar pér pérdorin né asnjé ményré.

3.2.10 Shitja me pakicé

Nénkupton trajtimin / ose pérpunimin e ushgimit si dhe magazinimin né pikén e
shities ose dérgimin tek konsumatorl final, duke pérfshir terminalet e
shpérndarjes, operatorét hotelerik (gastronomin), restoranet e fabrikave,
restoranet e institucioneve restorane dhe operato té ngjajshém gé ofrojn
shérbime ushgimore (spitalet, shkollat, Shtépité pér té moshuarit), dyganet,
supermarket gendrat e shpérndarjes dhe shitoret me shumicé,

3.2.11 Vendosja né treg

Nénkupton mbajtjen e ushgimit pér géllim té shitjes, duke pérfshiré ofertén pér
shitie ose ndonjé formé tjetér té bartjes, me apo pa pagesé, si dhe shitja,
shpérndarja dhe forma té tjera té transferimit.

3.2.12 Pika Kritike e Kontrollit

Nénkupton c¢do piké né procesin e trajtimit t& ushgimit, t& analizés sé
rrezikshmérisé dhe pika kritike e kontrollit te sistemit (HACCP) ku rrezikshméria
éshté e  kontrolluar, stabilizuar, eliminuar ose reduktuar né njé nivel té
pranueshém.
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3.2.13 Hazardi (Rrezikshméria)

Nénkupton faktorin biologjik, kimik apo fizik né ushgimin pér njeréz dhe ushgimin
pér kafshé apo gjendja e ushqgimit pér njeréz dhe ushgimit pér kafshé, me
mundési té ndikimit t& démshém né shéndetin e njerézve dhe kafshéve.

3.2.14 Kufiri kritik

Kufiri i vlerave té cilat ndajn pranueshmériné nga té papranueshmmet pér
parandalimin, eliminimin ose reduktimin dhe identifikimin e rrezikut (hazardit) .

3.2.15 HACCP-i

nénkupton sistemin e identifikimit, vlerésimit dhe menaxhimit té faktoréve
biologjik, kimik ose fizik gé mund té luajné njé rol né siguriné ushgimore, e cila
éshté aplikuar né trajtimin e zonave pér ushgim pér géllime té veté-kontrollit.

3.2.16 Pika e Kontrollit

Nénkupton njé hap brenda procesit, aty ku éshté e mundur dhe e domosdoshme
pér té ju shmangur ¢do ndikim negativ né cilésin e ushqimit apo pér té eliminuar
apo pér té reduktuar né até nivel t&é pranueshém. Né kontrast-kundérshtim me
PKK, kéto ndikime higjienike dhe / ose ekonomike, sido gé té jeté, nuk paraget
rrezikshméri pér shéndetin..

3.2.17 Rreziku (risku)

Nénkupton funksionin e probabilitetit té efektit negativ né shéndetin human dhe
shéndetin e kafshéve dhe réndésia e kétij efekti, pasuese té rrezikut.

3.2.18 Veprimet korrigjuese

Nénkupton procedurat e aplikuara né rast té devijimit né ményré pér té
rivendosur menaxhimin e faktoréve té rrezikut, pér té béré njé produkt té sigurt,
ose pér té parandaluar até nga dalja né treg.

3.2.19 Paketimi i gjérave ushgimore

Ushgimet e paketuara jané té rrethuara térésisht nga materialet e paketimit, pér
té shmangur ndonjé ndikim negativ pér ushgim cilésor.

3.2.20 Produktet e quméshtit

Nénkuptojné produktet e pérpunuara té cilat rezultojné nga pérpunimi i qumeéshtit
té pa pérpunuar ose nga pérpunimi i métejmé i produkteve té tilla té pérpunuara
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3.2.21 Quméshti i pa pérpunuar (freskét)

Nénkupton quméshtin e prodhuar me sekretimin e gjéndrrave té gjitaréve té
kafshéve té kultivuara dhe i cili nuk éshté ngrohur né mé shumé se 40 gradé C,
ose i éshté nénshtruar ndonjé trajtimi i cili ka efekt ekuivalent.

3.2.22 Mishi i freskét

Nénkupton mishin i cili nuk éshté i nénshtruar procesit t& konservimit, pérveg
ftohjes, ngrirjes ose ngrirjes sé shpejt, pérfshiré mishin e mbyllur me vakum ose
té mbéshtjellur nén kushte atmosferike té kontrolluar.

3.2.23 Té brendshmet té& ngrénshme

Nénkupton mishin e freskét pérvec atij té karkasit duke pérfshiré organet e
brendshme dhe gjakun.

3.2.24 Kafshé e egér

Nénkupton: thundrakét e egér dhe lagomorfet, si dhe gjitarét e tjeré tokésor té
cilét gjahtohen pér konsum dhe konsiderohen se jané kafshé té egra nén ligjin e
aplikueshém té Kosoves, pérfshiré gjitarét té cilét jetojné né teritor t& mbyllur nén
kushtet e lirisé té ngjajshme me ato té kafshéve té egra; dhe zogjét e egér té cilét
gjahtohen pér konsum.

3.2.25 Kafshét e egra té médha

Nénkupton gjitarét e egér tokésor té cilét jetojné né ambient té liré dhe té cilét nuk
pérfshihen né grupin e definuar si kafshé té vogla té egra.

3.2.26 Kafshét e vogla té gjahut

Nénkupton shpezét e egéra dhe lagomorfét té cilét jetojné té liré né ambient.

3.2.27 Kafshét e gjahut té kultivuara

Zogj jofluturues dhe gjitarét e kultivuar tokésor nepér ferma, té tjera pérvec atyre
dythundraké shtépiak, nénkupton buajt dhe gjedhe shtépiak té pérfshiré dhe
bizonét, derrat, kafshét delet dhe dhite, dhe thundrakét vendor).

3.2.28 Mishi i griré

Nénkupton mishin i cili Eshté griré né copa dhe pérmban mé pak se 1% kripé.
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3.2.29 Pérgaditjet e mishit (Gjysémproduktet nga mishi)

Nénkupton mishin e freskét, duke pérfshir mishin e ndaré né copa i cili pérmban
aroma dhe aditivé ose i cili i éshté nénshtruar procesit té pérpunimit,l
pamjaftueshém gé té modifikoj strukturén e fibrave té muskujve té€ mishit pér té
eliminuar karakteristikat e mishit té freskét.

3.2.30 Produktet e mishit

Nénkuptojné produktet e pérpunuara té cilat rezultojné nga pérpunimi i mishit ose
nga pérpunimi i métejmeé i produkteve té tilla t& pérpunuara, késhtu gé sipérfagja
e preré tregon se produkti nuk i ka mé karakteristikat e mishit té freskét.

3.2.31 Guaca té gjalla dymembranore

Nénkupton té ushqyera me filter guacat lamelibrances

3.2.32 Produktet e peshkut (detit)

Nénkuptojné té gjitha kafshét e ujérave té njelméta apo ujérave té€ émbla (pérvec
guacave té gjalla dymembranore, membranoréve té gjallé, gastropodét e gjallé té
detit, dhe té gjithé gjitarét, reptilét dhe bretkosat) pa marré parasysh a jané té
egér apo té kultivuar dhe duke pérfshiré té gjitha format e ngrénshme, pjesét dhe
produktet e kafshéve té tilla

3.2.33 Produkte té pérpunuara té peshkut

Nénkupton produktet e pérpunuara té cilat rezultojné nga pérpunimi i produkteve
té peshkimit ose nga pérpunimi i métejmeé i produkteve té tilla té pérpunuara .

3.2.34 Vezét

Nénkupton vezén né gézhojé pérvec atyre te thyera, té inkubuara, apo vezé té
ziera — té cilat jané prodhuar nga zogjét e fermés dhe té cilat jané té
pérshtatshme pér konsum té drejtpérdrejt nga njeriu ose Qé shérbejné pér
pergaditjen e produkteve té vezéve.

3.2.35 Vézé e lengét

Nénkupton pérmbajtjen e pa pérpunuar té vezés, pas largimit té gézhojés.

3.2.36 Produktet e vezéve

Nénkuptojné produktet e pérpunuara té cilat rezultojné nga pérpunimi i vezéve,
ose komponenteve té ndryshme, ose pérzierjeve té vezéve ose nga pérpunimi i
métejmé i produkteve té tilla t& pérpunuara.
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6.2.

3.2.37 Mishi i ndaré mekanikisht ose ,MNM*

Nénkupton mishin e pérfituar nga largimi i mishit nga eshtrat ose nga karkaset e
shpezéve, duke pérdorur mjetet mekanike i cili rezulton me modifikimin e
strukturés sé fibrave té muskujve .

NDERMARRJA - PROJEKTIMI DHE OBJEKTET (nuk aplikohet)
PAJISJET (nuk aplikohet)

KONTROLII' | VEPRIMIT (nuk aplikohet pjesérisht)

INSTRUMENTET E MONITORIMIT
6.2.1 INSTRUMENTET PER MATJEN E TEMPERATURAVE

6.2.1.1  Aspektet e pérgjithshme

Lidhur me matjet e veté-kontrollit, si dhe masat pér matjen e mbikqyrjes zyrtare té
temperaturave luan njé rol té réndésishém. Disa aspekte té réndésishme né
lidhje me matjen e temperaturés jané pérmendur mé poshté:

e Pér té vlerésuar temperaturén e produktit éshté e mundshme njé matje jo-
destruktive sipérfagésore.

e Nése pérdoren metodat me rrezet infra té kuge, duhet té merret né konsiderat
efekti i izolimit té paketimit.

e Kur kryhen matje destruktive, béhet njé vrimé né produkt. Kjo duhet té kryhet
duke pérdorur njé instrument para-ftohje-ngrirjes. Pastaj sensori matés futet
rreth 2.5 cm né thellési t& produktit. Né lidhje me diametrin e vrimés duhet
pasé parasysh se sensori i matjes éshté i mbyllur fort nga produkti.

e Sensori i matjes duhet t& vendoset né gendér té produktit.
e Sensor i matjes duhet té jeté i lehté pér tu pastruar dhe dezinfektuar.

e Temperatura duhet té regjistrohet kur ajo té arrin né njé vleré konstante.

6.2.1.2. Pajisjet matése

Pér té pércaktuar temperaturat e magazinimit dhe temperaturat e produktit, jané
té pérshtatshém termometrat e méposhtém: termometér alkoolik, termometér
bimetalik dhe termo-elektrik. Pér matje té térthorté té temperaturave té sipérfages
gjithashtu mund té pérdoret pirometri.
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Sistemi mund té keté njé pasiguri né matjen maksimum pér 0.5 °C.

Duhet té merren parasysh té dhénat e prodhuesit pér saktésiné e
matjes. Saktésiné e sistemit duhet kontrolluar né periudha kohore té rregullta, por
té paktén njé heré né vit. Duhet té jeté né dispozicion njé certifikaté valide e
kalibrimit pér sistemin e matjeve.

6.2.1.3  Kalibrimi
Saktésia e matjes mund té kontrollohet sipas pérshkrimit t¢ méposhtém:
e pika fizike e shpuarjes (fiksimit) (perzierje e akullit dhe ujit);

e matja né krahasim me termometrat e miratuar ose té kalibruar té saktésisé mé
té larté.

6.2.1.4  Sensori i temperaturés

Sensorét pér temperatura duhet té pérputhen me karakteristikat e méposhtme
specifike té cilésisé: gamé té temperaturés, pikat e matjes né sensorin e
temperaturés, rezistenca kimike dhe mekanike e sensorit té temperaturés sensor.

Né kushtet e caktuara té magazinimit, rekomandohet dokumentacioni i profilit t&
temperaturés gjaté magazinimit dhe transportimit.

6.2.1.5 Llojet e matjeve

Matje e vetme (né kohé té shkurt)

Matjet me mjetet (pajisjet) e regjistrimit (kohé té gjaté€), pajisjet fikse ose
levizése

6.2.1.6  Vendi (pozita) e matjes

Sipérfagja e produktit / temperature e produktit

Ajri rrethues gjaté magazinimit (ruajtjes); (temperatura e ambientit)
6.2.2 MONITORIIMI | TEMPERATURAVE

6.2.2.1 Kérkesat

(1) Artikujt ushgimor gé prishen me prejardhje bimore dhe shtazore, pérderisa
nuk ka rregulla té tjera ekzistuese, duhet té ruhet né temperaturén
maksimum prej 7 °© C. Né kété temperaturé, bazuar né pérvojén, rreziku
éshté i1 kontrollueshém. Kur ushgimet e destinuara pér konsum té
menjéhershém jané dorézuar tek konsumatorét, devijimet e temperaturés
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jané té mundshme né raste té jashtézakonshme, pas vlerésimit té
rrezikut. Afati i kohés sé ekspozimit duhet té merret parasysh né kuadér té
vendimit.

(2) Pér ushgimet té paketuara dhe té ftohura, ku produkti ose temperatura e
magazinimit né kombinim me afatin mé té miré té pérdorimit nga prodhuesi
mund té zgjedhet lirisht brenda kufijve té caktuar, duhet té jeté fikse pér
uniformitetin e transportit, magazinimit dhe ruajtjen e njé temperature
maksimale e 7 °C.

Ftohja éshté né gjendje vetém té ngadalésojé rritjen e prishjes dhe mikro-
organizmave patogjene, por ftohja nuk mund ti ndalojé ato. Rritja e
mikroorganizmave éshté gjithashtu e varur nga kohézgjatja e deponimit
dhe faktorét e brendshém (p.sh. vlera e pH-sé dhe vilera e aktiviteteve té
ujit (AE), si dhe faktorét e jashtém (p.sh. atmosfera). Por kéta faktoré nuk
mund té diskutohen né detaje kétu. Prandaj éshté i domosdoshém njé
studimi i rasteve individuale, pér té vlerésuar nése jané kushtet e
pérshtatshme.

(3) Gjaté ftohjes sé& produkteve ushgimore té nxehté brenda procesit té
prodhimit "Gatimi dhe Shérbimi", gama e temperaturés duhet té jeté nga
65 ° C deri 10 ° C té mbajtura pér njé periudhe prej 120 minutash, né
ményré gé té shmanget rritta e mikroorganizmave, pérderisa nuk ka
rregulla té tjera ekzistuese. Pér té€ shmangur ndikimin negativ, sidomos né
aspektin e ndérveprimit mikrobiologjike, duhet té merren parasysh kushtet
e ftohjes, temperatura e ajrit, shpejtésia e ajrit, pasha e produktit dhe lloji i
paketimit.

Mbajtjen gjallé té temperaturave té detyrueshme teknologjike né kuadér té
prodhimit ngelet e paprekur (pér shembull pér njé domosdoshmeéri
teknologjike ftohje e ngadalté).

(4) Nén kushte té caktuara, éshté i mundshém njé devijim nga temperaturat e
pérshkruara, nése mund té parandalohet ndonjé ndikim negativ né cilésiné
e siguris sé ushqgimit, pérderisa nuk ekzistojné rregulla té tjera.

(5) Frigoriferi pér shitje (ekspozimin e ushqgimit) nuk ka pér detyré dhe nuk
éshté teknikisht né gjendje pér té reduktuar nivelin e temperaturés sé
ushqgimt, pérderi sa ai éshté né kohézgjatjen e ekspozimit. Duhet té€ merret
ne konsideraté njé kapacitet korrespondues i ftohjes. Pér shkak té
ndikimeve té jashtme sidomos ngrohjes nga rrezet e ndrigcimit elektrik,
temperature e produktit nuk mund té jetéei njéjté, si dhe temperatura e
ajrit brenda frigoriferit pér shitje.
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(6) Temperaturat maksimale pér ngrirjen dhe ngrirjen e thellé té artikujve
ushgimor

Mé poshté né Tabelén 1 jané shénuar temperaturat maksimale pér artikujt
e ngriré ushgimoré dhe atyre té ngrirjes sé thellé.

Edhe pse ngrirja e thellé ose ngrirja mundéson njé ruajtje afatgjaté té
ushgimeve gé prishen, kjo mund té ndodhé vetém nése plotésohen disa
kushte themelore. Mbajtja e temperaturave té pérshtatshme né kété fushé
éshté kryesisht njé aspekt i cilésisé sé produktit.

Tabela 1
artikujt ushgimor Lloji i temperaturat | lejueshméria shénime
temperaturave . afatshkurtér e
¢ rritjes sé
temperaturés
°C
Artikujt ushgimor P -18 3
me ngrirje té thellé
(me pérjashtim té
akullores)
Artikujt ushgimor té P -12 3
ngrira (me
pérjashtim té
akullores)
Mishi i ngriré i P -12 3
shpezéve
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(7) Temperatura maksimale pér akulloren

Poshté né Tabelén 2 jané shénuar temperaturat maksimale pér akulloren.

Tabela 2
artikujt lloji i temperaturat | lejueshméria shénime
ushgimor | temperaturave . afatshkurtér e
c rritjes sé
temperaturés
°C
akullorja né P -18 3
para-paketim
Akullorja pér P -10 3
distribuim né
formén e
porcionit té
vetém

(8) Temperaturat maksimale pér artikujt ushgimor gqé kané nevoj té
mbahen né frigorifer

Poshté né Tabelén 3 jané té shénuara temperaturat maksimale pér artikujt
ushgimor té cilét kané nevojé té mbahen né frigorifer.

Edhe pse né Tabelén 3 disa ushgime gé prishen té shénuara me emér,
ato jané pér shembull né fushén e mishit té pérpunuar dhe produkteve té
peshkut, njé shuméllojshméri té produkteve gé& bien gjithashtu brenda
késaj kategorie, megjithaté pér shkak té shuméllojshmérisé té kétyre
produkteve ata nuk mund té jené té listuara mé vete (té vecuara). Né
tabelén, kéto produkte jané renditur né grupin e "ushgimet tjera gé

prishen®.
Tabela 3
artikujt ushgimor Lloji i temperatu shénime
temperaturave ra
°C
Gjalpé P +10
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artikujt ushgimor Lloji i temperatu shénime
temperaturave ra
°C
Pérgatitja e djathit té freskét +10
Djathé i buté dhe djath i preré +10
me pérjashtim té djathit té forté
Produktet tjera té quméshtit, P +10
me nevoj pér ftohje
Qumeéshtit té papérpunuar P +8 a
gumeésht i liruar nga sémundjet
né ndérmarrjet prodhuese
Qumeéshti i pasteurizuar pér P +8
pije
Mishi i freskét P +7 a
Kockat (eshtrat) pér pérpunim P +2 a
té métejshém
Té pérbrendshmet e freskéta P +3
(produkte dytésore nga therja,
té freskéta)
Mish i freskét i shpezéve P +4 a
Mish nga lepuri i fermés P +4 a
(kultivuar)
Kafshé té médha té egra P +7 a
(gjitarét e egér tokésor, té
gjuajtur, té freskéta)
Kafshét e vogla té egra (zogjté P +4 a
e egra, lepujt dhe brejtésit), té
freskéta
Kafshét e egra té gjahut té P +7 a
kultivuara
Mishi i griré | Nga ndérmarrja P +2 a
dhe

[0 te vendi i

pér artikujt e gatshme
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artikujt ushgimor

LIoji |
temperaturave

temperatu
ra

'C

shénime

shpérndarjes, té
paketuar dhe té
mbéshtjellur

té paketuara duhet té
rrespektohen té
dhénat e
temperaturave té
prodhuesit.

Mish i griré

Nga ndérmarrja
te vendi i
shpérndarjes.
Shpérndarje e
drejtpérdrejt tek
konsumatori né
njé ményreé té
lirshme ose
meényreé té veté-
paketuara.
Shpérndarja né
ditén e
prodhimit.

+4

Mish i ndaré
mekanikisht
(MSM)

Gjaté ruajtjes
dhe
transportimit
nése nuk
pérdoren
menjéheré pasi
té merren

+2

Pérgatitjet e
mishit

Nga ndérmarrja
[0, te vendi i
shpérndarjes, té
paketuar dhe
mbéshtjellur

+4

a

Pér artikujt e gatshém
té paketuara duhet té
rrespektohen té
dhénat e
temperaturave té
prodhuesit.

Pérgatitjet e
mishit

Nga ndérmarrja
te vendi i
shpérndarjes.
Shpérndarje e
drejtpérdrejt tek

+7
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artikujt ushgimor Lloji i temperatu shénime
temperaturave ra
°C
konsumatori né
njé ményreé té
lirshme ose
menyre té vete-
paketuara.
Shpérndarja né
ditén e
prodhimit.
Pérgaditjet e mishit té P +4
shpezéve
Produktet e mishit gé prishet P +7
Midhje, té gjalla L +10 o a )
Ftohja pérmes uijit
éshté e ndaluar
Produkte t& peshkut, t& L afér a = shiko shénimet
freskéta, si gaforret, guackave temperatur mé poshté
(butak) dhe produkte té ave té
freskéta ose té ziera, kémbét e shkrirjes
bretkocés sé akullit
b
Produktet e pérpunuara té L +7
peshkut, produkte té
marinuara, acidifikuara dhe té
zbukuruara
o
Vezét e pulés (nga dita mé e L +5 deri te
fundit deri te 18 dité sipas +8
datés sé pjelljes sé vezés)
Ushqgimi gé pérmban vezé té P +7
freskéta (p.sh. majonezé, vezé
té freskéta)
Produkte té Vezét e P +4
vezeés |éngéta
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artikujt ushgimor Lloji i temperatu shénime

temperaturave ra
°C
Artikuj tjeré ushgimoré gé L/Pd +7 Shiko né
prishen , p.sh. : rekomandimet e larté
pérmendura 6.2.2.1
1)

> Buka, émbélsira dhe
pasta, jo me mbushje té

d
nxehta

» Sallat e freskét, me drithra
> Sallata delikatese etj.
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Shénimet shtesé:

a

Pér té ruajtur kété temperaturé deri né dérgimin e ushgimit tek konsumatori duhet qé
té jeté jo mé e larté se sa éshté e rekomanduar né tabelén mé sipér.

b

Né rastin e deponimit té térthorté né akullin gé shkrihet, duhet pasur né konsideraté
efektin e izoluesit té kontejnerit pér ruajtje ose paketimin. Pér shkak té aplikimit té
mjeteve té ruajtjes dhe procedurave té tjera pér arritien e géndrueshmeérisé jané té
lejuara ruajtjet né temperature té larta gaforret dhe produktet e butakéve (guaskat)

C

Pér artikujt ushgimoreé té paketuar me vakum rekomandohet temperature prej 4 gradé
celzijus

d

Buka permanente, émbélsirat dhe pastat nuk jané pjes e késaj.
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(9) Temperaturat minimale dhe koha pér distribuimin e ushqimit té ngrohté

Mé poshté né tabelén 4 jané té listuara temperaturat minimale dhe koha (afati) pér ushgim té nxehté né
porcione.
Kohézgjatja pér mbajtjen e ushgimit né njé ményré té nxehté duhet té jeté i kufizuar né 3 oré, né ményré pér té
parandaluar pér shembull, pasojat negative té pérshkruara né detaje mé poshté:

rritien (mbirjen) e sporogjeneve ose pér té parandaluar rritjen e bakterieve thermophilic.

humbjen e vitaminave, shijen dhe ngjyrén
tharjen e padéshiruar
degradimin e métejshém té strukturés sé qelizave
Kur ushgimi i gatuar me paré, ringrohet, éshté e nevojshme gé ushqgimi té nxehet né térési dhe mjaftueshém me
pajisjet e duhura para se té vazhdoj té mbahet i nxehté.

Tabela 4
Procedurat e Llojet e Temperatura | Temperatura pér Temperatura e Vérejtjet
prodhimit temperaturave né kohén e trasnportimin e shpérndarjes
porcionimit artikujve (distribuimit)
té ushqgimit ushgimor [°C]
[C] [C]
Artikuj ushgimor P >70 >65 >65 Pérmes mbajtjes sé njé temperature

té gatshme pér
konsum té
mbahen té
nxehta (té
gatuara dhe pér
shérbyer)

adekuate té ngrohté né fillim duhet gé té
sigurohet se temperatura e ushgimit gjaté
transportit dhe ndarjes né porcione pér
konsumatorét nuk bie mé poshté 65 °C.

Né raste individuale jané t& mundura
devijimet e temperaturés pas vlerésimit té
rrezikut, né gofté se duke marré parasysh
kohén e géndrimit brenda afatit pér furnizimit
té ushqgimit pér konsum té menjéhershém.
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6.6

Temperature, Final Draft Version 0.2.2

DOKUMENTIMI DHE REGJISTRIMET (SHENIMET)

6.6.1 DOKUMENTIMI | KERKUAR PER KONTROLLIN E TEMPERATURES

Nuk éshté e lejuar qé té ndérpritet ruajtja e temperaturave né zinxhirin ushgimor
té ftohté nga pranimi deri te dorézimi (shpérndarja) e produktit, pér pérpunim té
métejshém apo pér konsumatorin final.

Pérgjegjésia pér mirémbajtien e temperaturés gjaté transportimit ose
shpérndarjes sé produkteve bie mbi menaxherin e ndérmarrjes.

Me dokumentimin e temperaturave menaxheri i ndérmarrjes éshté i gatshém né
cdo moment té argumentoj procesin e monitorimit dhe trajtimit adekuat pér
produktet apo institucionet mbikéqgyrése né rast té ndonjé mosmarréveshjeje
eventuale juridike.

Dokumentacioni i pérgjithshém me shkrim éshté njé déshmi pér besueshmériné e
operatorit té€ biznesit ushgimor. Prandaj éshté nevojshméri pér té dokumentuar
proceset e brendshme té biznesit, jo vetém pér interesat e biznesit, por edhe pér
palét e treta. Dokumentacioni duhet té pérshtatet me madhésiné e biznesit né
meényré té tillé gé té mund té béhet sipas rregullave.

Né vijim jané disa shembuj té regjistrimit té€ temperaturave (listat kontrolluese), né
ményré qé té mbajné temperatura konstante té ftohjes né& zinxhirin
ushgimor. Dizajnimi apo forma pérfundimtare e formularit pér mbajtien e
shénimeve éshté |&éné nén pérgjegjésiné e operatoréve  té
biznesit. Dokumentacioni duhet t&€ mbahen pér sé paku dy vjet.

6.6.1.1 Evidenca (déshmia) pér regjistrimin e temperaturave gjaté
dorézimit (shpérndarjes) sé artikujve ushgimor

Duhet té pérdoret njé listé kontrolluese e vecanté mujore.

Secili grup i produkteve duhet té specifikohet sipas situatés specifike
operative. Kontrolli i matjeve té temperaturés duhet té béhet né njé ményré té
rregullt dhe lista duhet t& nénshkruhet.

Nése vazhdon njé devijim i temperaturave té ftohjes, operatori i biznesit duhet té
marré masa té menjéhershme korrigjuese (p.sh. pérpunimin e menjéhershém,
klasifikimin eventual, apo bén refuzimin e mallrave), dhe vendndodhjen e
produkteve té démtuara duhet ta regjistrojé vecmas (p.sh. menjéheré me
njoftimin pér listén korresponduese).

Né pérgjithési né rastin e mallrave té devijimit té temperaturés ato mallra duhet té
kthehen mbrapa. Né raste té jashtézakonshme mallrat mund té pranohen
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menjéheré ose té ftohen pér t'u pérdorur pér pérpunim té métejshém. Gjithashtu,
ky veprim duhet té dokumentohet.

6.6.1.2 Déshmia pér kontrollimin e temperaturés gjaté magazinimit té
produkteve té ftohura (Aneksi Il)
Njé fleté udhézuese pér listat kontrolluese ju éshté bashkangjitur /Aneksi II.
Duhet té pérdoret lista kontrolluese mujore e vecanté.

Duhet té pércaktohen hapésira té ndara (individuale) té magazinimit duke marré
parasysh situatat e vecanta dhe duhet té etiketohen me numra operacional.

Kontrollit té temperaturés né zonat e magazinimit duhet té béhet ¢cdo dité dhe
vlera e tyre duhet té shénohet né listé dhe té konfirmohet nga nénshkrimet.

Nése ka devijim (shmangie) té temperaturés né zonén e magazinimit atéheré
duhet té ndérmirren masa korrigjuese dhe té béhet dokumentimi i vecant i
vendndodhjes sé kétyre produkteve.

6.6.1.3 Déshmia (evidence) rreth kontrollit té temperaturave té ushgimeve
(shujtave) té ftohta dhe té nxehta gjaté dérgimit (shpérndarjes)
(Aneksi IlI)
Njé fleté udhézuese pér listat kontrolluese ju éshté bashkangjitur /Aneksi lll.
Duhet té pérdoret lista kontrolluese e vecuar javore.

Kontrollimi duhet t&é béhet me termometér dhe vlerat duhet té regjistrohen dhe té
konfirmohen me nénshkrime.

Koha e servimit té& ushqgimit (dérgimi i ushgimit pér konsumatorét pér konsum té
menjéhershém) duhet té jeté e kufizuar deri né njé afat kohoré maksimal prej 3
orésh.

Né rastin e devijimit té temperaturés duhet t&€ merren masa korrigjuese (ngrohje
pérséritshme p.sh., klasifikimi, apo hedhja e tyre) dhe i gjithé procesi duhet té
dokumentohet.

6.6.1.4 Déshmia (evidence) rreth kontrollit té temperaturave gjaté
transportit né hapésirat e furnizimit ushgimor Aneksi IV

Njé fleté udhézuese pér listat kontrolluese ju éshté bashkangjitur /Aneksi IV.

Hapi i paré éshté pércaktimi me saktési i produkteve. Pas késaj kontrollimi duhet
té béhet me termometér dhe vlerat duhet té regjistrohen dhe té konfirmohen me
nénshkrimin.
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10.

11.

111

11.2

Né rastin e devijimit té temperaturés, apo né pércaktimin e mangésive eventuale
mirren masa korrigjuese (p.sh., klasifikimi, asgjésimi) dhe i gjithé procesi duhet té
dokumentohet.

KUSHTET SANITARE (nuk aplikohet)

HIGJIENA PERSONALE (nuk aplikohet)

MAGAZINIMI (RUAJTJA) DHE TRANSPORTIMI (nuk aplikohet)

INFORMACIONI MBI PRODUKTIN DHE VETEDIJESIMI | KONSUMATORIT (nuk aplikohet)

TRAJNIMI (Kualifikimi dhe trajnimi i stafit)

Bazuar né kérkesat ligjore, personeli gé punon né fushén e prodhimit dhe trajtimit
té ushqgimit duhet té jené té kualifikuar né pérputhje me punén e tyre né kuadér té
procesit. FBO-ja do té kujdeset pér kualifikimin dhe trajnimin e
mjaftueshém. Sipas sfondit arsimor dhe kapacitetit personal, FBO do té vendosé
né lidhje me pérgjegjésiné e dikujt né kuadér té procesit t& prodhimit dhe
gjithashtu do té vendos masat né lidhje me domosdoshmériné dhe llojin e
trajnimit té njé personi té caktuar do té duhet té aftésohet pér té béré punén e tij
né ményré té mjaftueshme.

Té gjithé té punésuarit, té cilét mirren me trajtimin e ushgimit do t& marrin trajnime
té pérséritura dhe té vazhdueshme, trajnime té mjaftueshém dhe efikase né
praktikimin e praktikave t& mira higjienike dhe pér udhézuesit e praktikave té mira
prodhuese.

PERGJEGJESITE

Pérgjegjésité bien mbi Operatorét e Biznesit Ushgimor.
PROGRAMET E TRAJNIMIT

11.2.1 INSTRUKSIONET (UDHEZIMET) DHE MBIKEQYRJA
Pérmbajtja e trajnimit duhet té jeté:

e Shih rregulloret pérkatése dhe udhézuesit

o Kérkesat e pérgjithshme mbi Higjienén né prodhimin, pérpunimin, ruajtjen,
transportin dhe shpérndarjen

e Kontrolli i mallrave
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12.

13.

e Kontrolli i afatit té pérdorimit dhe etiketimit
e Kontrolli i gjumueshmérisé
e Detajet teknike té pajisjeve dhe makinerisé

Sesionet e trajnimit do té kryhen té paktén njé heré né vit dhe kur kérkohet nga
rezultatet e kontrolleve té béra nga FBO ose atyre zyrtare (sipas kérkesave
ligjore).

Stafi do té trajnohen né lidhje me sipérfagen e punés té té gjithéve dhe duhet té
pérmbajé pjesé teorike dhe praktike, duke demonstruar shembuj me dhe pa
gabime, duke shpjeguar, ku géndrojné gabimet qé do té cojé né pérfundimin e
pasigurisé sé produktit. Trajnimi do té mbéshtetet nga fotot e béra gjaté
pérpunimit dhe rezultateve té hetimeve mikrobiologjike.

Trajnimi mund té kryhet nga vété FBO-ja, nga njé menaxher i higjienés apo nga
kompania e certifikuar.

11.2.2 DOKUMENTIMI

Té gjitha trajnimet duhet té dokumentohen nga FBO-ja, punonjésit e trajnuar
duhet té jené té certifikuar.

PROCEDURAT E VET-KONTROLLIT BAZUAR NE PARIMET E HACCP-it (nuk aplikohet)

RREGULLORET PERKATESE DHE UDHEZUESIT

Rregullorja (KE) Nr 852/2004 e Parlamentit Europian dhe e Késhillit pér higjenén
e produkteve ushqgimore parashtron kérkesat e pérgjithshme té higjienés qé
duhet té respektohen nga operatorét e biznesit té ushgimit né té gjitha fazat e
zinxhirit ushgimor. Neni 8 i rregullores parashikon zhvillimin e Udhézuesve
Kombétaré té praktikés sé miré higjienike.

Né Republikén e Kosovés, Neni 8 i Rregullores (KE) Nr 852/2004 u zbatua me
Rregulloren mbi paketén higjienike 11/2011 KREU Il Neni 8 dhe neni 9:

Neni 8 - Zhvillimi, shpérndarja dhe pérdorimi i udhézuesve:

1. Autoriteti kompetent do té fillojé zhvillimin e udhé&zuesve kombétaré mbi
praktikén e miré pér higjiené dhe pér zbatimin e parimeve té HACCP-it né
pérputhje me kété nen té késaj rregulloreje.
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2. Pérhapja dhe zbatimi i udhézuesve nacional kryhet nga autoriteti
kompetent. Megjithaté, operatorét e biznesit t&é ushgimit mund ti pérdorin kéta
udhézues né baza vullnetare.

Neni 9 Udhézuesit

1. Kur té jené krijuar (pérpiluar) udhézuesit pér praktikat e mira, autoriteti
kompetent gé do ti zhvilloj¢ dhe shpérndajé ata népér té gjithé sektorét e
operatoréve té biznesit té ushgimit:

1.1.né konsultim me pérfagésuesit e partive interesat e té ciléve mund té
preken ndjeshém, si¢ jané autoritetet kompetente, dhe grupet e
konsumatoréve,

1.2.duke pasur parasysh kodet pérkatése té praktikave té Codex
Alimentariusit dhe

1.3.kur kan té béjné me prodhimin primar dhe me ato operacione shogéruese,
té renditura né Aneksin |, duke pasur parasysh rekomandimet e
parashtruara né Pjesén B té Aneksit I.

2. Autoriteti kompetent do té vlerésojé udhézuesit né ményré gé té sigurojé gé:
2.1.ata jané krijuar né pérputhje me paragrafin 1;

2.2.pérmbajtia e tyre éshté e zbatueshme pér sektorét pér té cilét ata
referohen, dhe

2.3.ata jané té pérshtatshém si udhérréfyes né pérputhje me Nenet 4, 5 dhe 6
té késaj rregulloreje né sektorét dhe operatorét e biznesit té ushqimit, té
mbuluara.

Pér t& harmonizuar rregullat e higjienés né interes té kujdesit shéndetésor népér
Evropé, Parlamenti Evropian dhe Késhilli i Evropés (KE) kané miratuar rregulloret
e méposhtme ndér té tjera Rregulloren (EC) Nr 178/2002 gé pércakton parimet e
pérgjithshme dhe kérkesat e ligjit t& ushgimit , themelimin e Autoritetit Evropian té
Sigurisé Ushgimore dhe parashtrimin e procedurave né c¢éshtjet e sigurisé
ushgimore)

* Rregullorja (KE) Nr 882/2004 mbi kontrollet zyrtare té kryera pér té siguruar
verifikimin e pajtueshmérisé me ligjin e ushqgimit dhe ushqgimit t& kafshéve,
shéndetin e kafshéve dhe rregullat e mirégenies sé kafshéve
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Rregullorja (KE) Nr 853/2004 gé pércakton rregullat e vecanta higjienike pér
ushgimin me origjiné shtazore). Né kété Rregullore jané té regjistruara
kérkesat specifike té temperaturés pér ushgime té caktuara.

Rregullorja (KE) Nr 854/2004 gé pércakton rregullat e veganta pér organizimin
e kontrolleve zyrtare mbi produktet me origjiné shtazore té destinuara pér
konsum njerézor)

Kérkesat e mésipérme té pérshkruara té Bashkimit Evropian jané zbatuar nga
legjislacioni vijues kombétar né Kosové:

Ligji mbi Ushgimin Nr. 03/L-016, i Republikés sé Kosovés

Rregullorja e Republikés sé Kosovés Nr. 10/2011 mbi kontrollet e kryera
zyrtare pér té siguruar verifikimin e pajtueshmérisé me ligjin e ushqimit dhe
ushqgimit té kafshéve, shéndetin e kafshéve dhe rregullat e mirégenies sé
kafshéve

Rregullorja e Republikés sé& Kosovés Nr. 12/2011 parashtron rregullat
specifike té higjienés pér ushgim me origjiné shtazore. Gjithashtu né kété
Rregullore jané pérfshiré kérkesat specifike té temperaturés pér ushgime té
caktuara.

Rregullorja Nr 13/2011 gé pércakton rregullat e vecanta pér organizimin e
kontrolleve zyrtare mbi produktet me origjiné shtazore té destinuara pér
konsum njerézor

Té gjitha rregulloret e réndésishme ligjore dhe shénimet teknike jané té shénuara
né ményré té detajuar mé poshté

[1]
[2]

[3]

[4]

Ligji mbi Ushgimin Nr. 03/L-016, i Republikés sé Kosovés

Rregullorja (KE) Nr 178/2002 e Parlamentit Europian dhe i Késhillit i 28
Janarit 2002 gé pércakton parimet e pérgjithshme dhe kérkesat e ligjit té
ushgimit, ngritjen e Autoritetit Evropian té Sigurisé Ushgimore dhe
parashtron procedurat né céshtjet e sigurisé ushgimore (né versionin e
tyre té tanishém)

Rregulloren e Republikés sé& Kosovés Nr. 11/2011 mbi Higjienén e
Artikujve Ushgimoré

Rregullorja (KE) Nr 852/2004 e Parlamentit Europian dhe i Késhillit e
datés 29 Prill 2004 mbi higjienén e produkteve ushgimore (né versionin e
tyre té tanishém)
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[5]

[6]

[7]

[8]

[9]

[10]

[11]

[12]

[13]

Udhézimet mbi regjistrimin e udhézuesve kombétare pér praktikat e mira
né pérputhje me nenin 8 t& Rregullores (KE) Nr 852/2004 (né versionin e
tyre té tanishém)

Rregullorja e Republikés sé Kosovés Nr.12/2011 parashtron rregullat
specifike té higjienés pér ushgim me origjiné shtazore

Rregullorja (EC) 853/2004 e Parlamentit dhe Késhillit Evropian e 29 Prillit
2004 gé pércakton rregullat e veganta higjienike pér ushgimin me origjiné
shtazore (né versionin e tyre té tanishém)

Rregullorja Nr 13/2011 gé pércakton rregullat e vecanta pér organizimin e
kontrolleve zyrtare mbi produktet me origjiné shtazore té destinuara pér
konsum njerézor

Rregullorja (EC) Nr 854/2004 @& pércakton rregullat e vecanta pér
organizimin e kontrolleve zyrtare mbi produktet me origjiné shtazore té
destinuara pér konsum njerézor)

Standardi Gjerman Industrial (DIN) 10508 Kérkesat pér temperaturat e
Higjienés Ushgimore pér Produktet Ushgimore

Rregullorja e Komisionit (KE) Nr 543/2008 qé pércakton rregullat e
hollésishme pér zbatimin e Rregullores sé Késhillit (EC) Nr 1234/2007 sa i
pérket standardeve té marketingut pér mishin e shpezéve.

Rregullorja e Késhillit Nr 1234/2007 krijimin e njé organizate té pérbashkét
té tregjeve bujgésore dhe mbi dispozita té vecanta pér produktet e
caktuara bujgésore (Rregullorja e vecanté CMO).

FAO/WHO Komisioni Codex Alimentarius-it 1996

Udhézuesit pérkatés (korrespondues)

Udhézuesit e méposhtme mund té pérdoren pér té plotésuar kété dokument:

[1]

[2]

[3]

Udhézuesi pér praktikat e mira higjienike (GHP) specifike pér restorante,
kafene dhe bizneset e ushqgimit té& shpejté

Udhézuesi pér praktikat e mira higjienike (GHP) specifike pér furra dhe
produktet konditorike

Udhézuesi pér praktikat e mira higjienike (GHP) specifike pér ujin e
pijshém dhe ate té€ ambalazhuar né shishe
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[4] Udhézuesi pér praktikat e mira higjienike (GHP) specifike pér prodhimet e
pijeve freskuese

[5] Udhézuesi pér praktikat e mira higjienike (GHP) specifike pér tregjet e
shumicés

[6] Udhézuesi pér praktikat e mira higjienike (GHP) specifike pér mishtoret
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14.

Fleté udhézuesi kryesoré

ANEKSET

éshté hedhur, Aneksi |

Aneksi Il

Déshmia (evidence) rreth kontrollit té temperaturés gjaté ruajtjes (magazinimit) té
produkteve té ftohta.

ndérmarrja:
muaji: viti:
Data / magazinimi i magazinimi i magazinimi i magazinimi i Nénshkrimi i
ora produkteve produkteve produkteve produkteve personit
ushgimore ushgimore ushgimore ushgimore pérgjegjés
p.sh. p.sh. p.sh. p.sh.
frigoriferi 1 frigoriferi 2 frigoriferi 3 frigoriferi 4
+2 deriné 4 °C +4 deri né 6 °C | +5 deri né +7 -18°C
°C
T°C Korr.* T°C Korr.* | T°C Korr.* | T °C Korr.
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Data /
ora

magazinimi i
produkteve
ushgimore
p.sh.
frigoriferi 1

+2 deri né 4 °C

magazinimi i
produkteve
ushgimore
p.sh.
frigoriferi 2

+4 deri né 6 °C

magazinimi i
produkteve
ushgimore
p.sh.
frigoriferi 3
+5 deri né +7
°C

magazinimi i
produkteve
ushgimore
p.sh.
frigoriferi 4
-18°C

Nénshkrimi i
personit

pérgjegjés

10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

29
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Fleté udhézuesi kryesoré: Aneksi lll

Déshmia (evidence) rreth kontrollit té temperaturés pér ushgimet (shujtat) e ftohta
dhe té nxehta gjaté dérgesave (shpérndarjes)

ndérmarrja:

java: muaji: viti:

Ditae koha* Produkti** | Ushgimi i nxeht Ushqgimi i Nénshkrimi
matjes Minimum ftoht i personit
javore +65 °Cr** pérgjegjés
max. +7 °C

E Héne

1

2

3

E Marte

1

2

3

E Mérkure
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E Premte

1

2

3

E Shtunde

* AQ sa éshté e nevojshme temperaturat e ushgimit gé shpérndahet duhet té jené té kontrolluara
mé shumeé se njé heré né dité

** Duhet té maten temperaturat e shujtave té vecanta me pérmbaijtje té origjinés shtazore.

*** Para se té shérbehet shujta duhet t& ngrohet mjaftueshém, p.sh. brenda njé game prej
minimum 80 ° C pér 3 minuta (temperatura e bérthamés), ose 70 ° C pér minimum prej 10
minutash (temperatura e bérthamés)
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Fleté udhézuesi kryesoré: Aneksi IV

Déshmia (evidence) rreth kontrollit té temperaturés gjaté transportit né hapsirat e furnizimit ushqgimor

Arésyeja: data: Viti:
Vetém transportimi [_] Jo vetém transportimi  [_]
Automjeti me njésin e ftohjes: po [] joL] dérgesa e ushgimit t& ngrohét: po [ ] ( minimum 65°C) jo []
kohaenisjes : ....cccccccceennnnnnnn, koha e arritjes : ........ccccvvvvveeennen.
Produkti: Temperatura né °C | Temperatura né °C |Koha e shkarkimit |Pretendimet (pohimet) e
para nisjes né kohén e arritjes Higjienés / Matjet
°C °C Ora
Ora
°C °C
Ora
°C °C
Ora
°C °C
Ora
°C °C
Ora
°C °C
Personi pérgjegjés Nénshkrimi

Page 38 of 38




